
 

 

 
Z początkiem października 2004r. firma ROBICO wprowadziła na rynek innowacyjny pod 
względem technologii produkt: ZIMNE MLEKO CzysteFiltrowane® w butelce szklanej.  
 
Zupełnie niemożliwą dotychczas do osiągnięcia jakość mleka, uzyskano poprzez 
zastosowanie mikrofiltracji – całkowicie naturalnej metody oczyszczania mleka poprzez 
odfiltrowanie 99,9% zawartych w nim bakterii oraz innych mikroorganizmów, martwych 
komórek i zanieczyszczeń.  
W odróżnieniu od pasteryzacji, gdzie zabite bakterie pozostają w środku, mikrofiltracja 
usuwa je całkowicie.  
Polska norma dopuszcza maxymalną zawartość bakterii w mleku, które opuszcza zakład 
produkcyjny w ilości 50 000 szt. / 1ml. W ZIMNYM MLEKU ta ilość wynosi maxymalnie 99 
szt. / 1 ml, a zazwyczaj jest to liczba do 20 szt. / 1 ml.  
 
Uprzednie usunięcie z mleka „zupy bakteryjnej” pozwala na stosowanie najniższej 
dopuszczalnej w Polsce temperatury pasteryzacji (72ºC), dzięki czemu ZIMNE MLEKO 
CzysteFiltrowane® w odróżnieniu od innych mlek pasteryzowanych czy UHT - zachowuje 
wszystkie odżywcze składniki mleka oraz jego naturalny smak (bez posmaku pasteryzacji). 
Jest to jedyne świeże mleko, które można pić bez gotowania.  
 
Szklane, bezzwrotne opakowanie pozwala zachować walory smakowo-zapachowe 
najczystszego mleka.  
 
 
Jest kilka powodów, dla których warto pić MLEKO Z FILTRA. A oto 
najważniejsze z nich: 
 
 

• W ZIMNYM MLEKU CzystymFiltrowanym® bakterie zostały usunięte w procesie 
mikrofiltracji. W odróżnieniu od pasteryzacji, gdzie zabite bakterie pozostają w 
środku, mikrofiltracja usuwa je całkowicie. 

 
• MLEKO Z FILTRA jest PEŁNE WARTOŚCI ODŻYWCZYCH 

 
ZIMNE MLEKO CzysteFiltrowane® dzięki usunięciu bakterii w procesie 
mikrofiltracji nie musi być wysoko pasteryzowane. Dzięki temu nie traci wrażliwych 
– ale za to najcenniejszych składników odżywczych tj. witaminy, enzymy.  

 
• MLEKO Z FILTRA jest DŁUŻEJ ŚWIEŻE 

 
ZIMNE MLEKO CzysteFiltrowane® dzięki usunięciu bakterii w procesie 
mikrofiltracji pozostaje dłużej świeże – aż do 14 dni i nie zawiera konserwantów. 

 
 

• MLEKO Z FILTRA NIE WYMAGA GOTOWANIA 
 

ZIMNE MLEKO CzysteFiltrowane® dzięki usunięciu bakterii w procesie 
mikrofiltracji jest bezpieczne dla dzieci i nie musi być gotowane przed spożyciem. 
Dzięki temu mleko nie traci witamin.  



 

 

 
• MLEKO Z FILTRA ma NAJCZYSTSZY SMAK 

 
ZIMNE MLEKO CzysteFiltrowane® dzięki usunięciu bakterii w procesie 
mikrofiltracij, smakuje wyjątkowo świeżo i naturalnie – to najczystszy smak mleka. 

 
• SZKLANE BUTELKI 

 
ZIMNE MLEKO CzysteFiltrowane® nalewane jest w jednorazowe butelki, żeby 
chronić czystość filtrowanego mleka. Dodatkowo szklane opakowanie najlepiej 
zachowuje walory smakowo-zapachowe najczystszego mleka. 

 
 
 
 
 
 
Mleko UHT ZIMNE MLEKO CzysteFiltrowane® 
180 dni trwałości 14 dni świeżości 
Sterylizacja Mikrofiltracja 
Najwyższa pasteryzacja 135-150○C Najniższa pasteryzacja 72○C 
Zabite bakterie pozostają w mleku. Bakterie i inne zanieczyszczenia są usunięte z mleka 
Charakterystyczny posmak przypalenia Najczystszy, świeży  smak 
Straty witamin ok. 20% Pełne wapnia i witamin 

 
 
 
 
 


